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1. Bezpecnostné informacie

e NIKDY NEPONARAJTE kryt hlavnej jednotky, ktory obsahuje elektrické komponenty a
vykurovacie telesd, do vody. Neoplachujte pod te¢ucou vodou.

e ABY STE PREDISLI URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM, nenalievajte tekutiny akéhokolvek
druhu do krytu hlavného spotrebica, ktory obsahuje elektrické komponenty.

e NepouZivajte spotrebi¢ s poskodenym kablom alebo zdsuvkou, alebo ak spotrebic
nefunguje spravne alebo bol akymkolvek spdsobom poskodeny. Vratte spotrebi¢ do
najblizSieho autorizovaného servisného strediska na kontrolu, opravu alebo
nastavenie.

o UISTITE SA, Ze je spotrebic pripojeny k vyhradenej zasuvke. Vzdy sa uistite, Ze zastrcka
je spravne zasunuta do zasuvky a Ze v rovnakej zasuvke nie su Ziadne iné spotrebice.

e Aby ste predisli kontaktu jedla s vnutornym hornym sitom a vykurovacim telesom,
NEPREPLNUJTE prisludenstvo na varenie.

e NEZAKRYVAIJTE vetraci otvor alebo vetracie otvory, ked' je fritéza v prevadzke. Zabrani
sa tym rovnomernému vareniu a moze dojst k poskodeniu spotrebica alebo k jeho
prehriatiu.

e NIKDY nelejte olej do prisluSenstva na varenie, moze dojst k poZiaru a zraneniu osdb.

e Pocas varenia dosahuje vnutorna teplota spotrebica niekolko stoviek stupriov Celzia.
ABY STE PREDISLI URAZU 0S6B, nikdy nevkladajte ruky do spotrebica, pokial nie je
uplne vychladnuty.

e Tento spotrebi¢ NIE JE URCENY NA POUZIVANIE osobami so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a znalosti,
pokial nie st POD DOHIADOM zodpovednej osoby alebo nedostali primerané pokyny
na pouzivanie spotrebica. Tento spotrebi¢ NIE JE URCENY NA POUZIVANIE DETMI.

e Pocas varenia NEUMIESTNUIJTE spotrebic¢ k stene alebo inym spotrebicom. Na zadnej
strane a bokoch a nad zariadenim ponechajte aspon 5 cm volného priestoru. Na vrch
spotrebica ni¢ nekladte.

e NEPOUZIVAITE tento spotrebi¢, ak je zastréka, napajaci kabel alebo samotny spotrebié
akymkolvek spésobom poskodeny.

e NEUMIESTNUJTE spotrebi¢ na varné dosky.

e Ak je napajaci kabel poskodeny, MUSITE HO DAT VYMENIT servisnému technikovi alebo
podobne kvalifikovanej osobe, aby sa predislo nebezpecenstvu.

e Spotrebi¢ a jeho napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti, ked je v prevadzke
alebo pocas procesu chladenia.

e UCHOVAVAITE SIETOVY KABEL mimo dosahu hortcich povrchov. NEPRIPAJAITE
napajaci kabel ani neobsluhujte ovladacie prvky spotrebi¢a mokrymi rukami.

e NIKDY NEPRIPAJAITE tento spotrebi¢ k externému &asovacu alebo samostatnému
systému dialkového ovladania.

e NIKDY nepouzivajte toto zariadenie s predlZzovacim kablom akéhokolvek druhu.

e Kratky napajaci kabel (alebo odnimatelny napdjaci kdbel) slizi na zniZenie rizika
zamotania alebo zakopnutia o dlhsi kabel.
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NEPOUZIVAITE zariadenie na horlavych materialoch alebo v ich blizkosti, ako st obrusy
alebo zaclony.

NEPOUZIVAITE ridru na iné Géely, ako su tie, ktoré st popisané v tomto navode.
Nenechavajte spotrebic bezat bez dozoru.

Pocas prevadzky sa vzduch uvolfuje cez vystup vzduchu. Udrzujte ruky a tvar v
bezpecnej vzdialenosti od vystupu vzduchu. Pri vyberani prislusenstva zo spotrebica sa
tiez vyhybajte vzduchu. Vonkajsie povrchy spotrebi¢a sa mbéziu pocas pouZivania
zohriat. Prislusenstvo bude horuce.

Pri manipulacii s hordcimi komponentmi alebo povrchmi noste rukavice.

Ak zo spotrebica vychadza ¢ierny dym, OKAMZITE ho odpojte a pred vybratim obsahu
rary pockajte, kym dym neprestane.

Ked uplynie ¢as, varenie sa zastavi, ale ventilator beZi eSte 20 sekund, aby sa spotrebic
ochladil.

Spotrebic vzdy pouzivajte na vodorovnom, rovnom a stabilnom povrchu.

Tento spotrebic je urceny len na bezné domace pouzitie. Nie je ureny na pouzitie v
komeré¢nom alebo maloobchodnom prostredi.

Pred pouzitim fritézy na akomkolvek povrchu si overte u vyrobcu alebo instalatéra
pracovnej dosky odporucania tykajlice sa pouzitia spotrebica na povrchoch. Niektori
vyrobcovia a instalatéri mézu odporucit ochranu povrchu umiestnenim podlozky alebo
podlozky na ochranu pred teplom. Ak mate nejaké pochybnosti, pred pouzitim fritézy
poloZte podlozku alebo podlozku na ochranu pracovnej dosky.

NEUMIESTNUIJTE fritézu na varnu dosku, aj ked' je studend, pretoZe to moze spdsobit
poziar alebo poskodit fritézu, varni dosku a domacnost.

Po pouziti pristroj vidy odpojte.

Pred manipulaciou, Cistenim alebo uskladnenim nechajte spotrebic priblizne 30 minut
vychladnut.

Uistite sa, Ze ingrediencie pripravené v tomto spotrebici su uvarené do zlatoZltej farby
a nie do tmavej alebo hnedej farby. Odstrante pripalené zvysky.

1.1 Varovanie

Pre vasu bezpecnost je fritéza v sulade s bezpecnostnymi normami a smernicami
platnymi v ¢ase vyroby (smernica o nizkom napati, elektromagnetickd kompatibilita,
nariadenie o materidloch v kontakte s potravinami).

Skontrolujte, ¢i napatie zdroja energie zodpovedd napatiu uvedenému na fritéze
(striedavy prud).

Vzhladom na r6zne platné normy, ak sa fritéza pouZiva v inej krajine, nez v ktorej bola
zakupena, pred jej pouzitim kontaktujte servisné stredisko.

Precitajte si a dodrziavajte pokyny na pouzitie. Majte ich po ruke pre buduice pouzitie.
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1.2 Prevencia

e Spotrebi¢ vidy prevddzkujte na rovnom, stabilnom a nehorlavom vodorovnom
povrchu.

e Tento spotrebi€ je urceny len na bezné domdace pouzitie. Nie je ureny na pouzitie v
komerénom alebo maloobchodnom prostredi.

e Ak sa fritéza VIVO Air Fryer pouZiva nespravne alebo na profesiondlne alebo
poloprofesionalne ucely alebo ak sa nepouziva podla pokynov v pouzivatelskej
prirucke, zaruka straca platnost a neméZeme niest zodpovednost za Skody.

e Po poutziti pristroj vzdy odpoijte.

e Pred manipuldciou, Cistenim alebo uskladnenim nechajte spotrebic priblizne 30 minut
vychladnut.

e Uistite sa, Ze ingrediencie pripravené v tejto jednotke su uvarené do zlatozZltej farby a
nie do tmavej alebo hnedej farby. Odstrarite pripalené zvysky.

1.3 Automatické vypnutie

Spotrebi¢ mda zabudované vypinacie zariadenie, ktoré automaticky vypne spotrebic, ked
¢asovac dosiahne nulu. Zariadenie moézZete manualne vypnut vyberom tladidla napajania.
Ventilator bude bezat priblizne 20 sekind, aby sa spotrebi¢ ochladil.

1.4 Ochrana proti prehriatiu

Ak zlyha vnutorny systém reguldcie teploty, aktivuje sa systém ochrany proti prehriatiu a
jednotka nebude fungovat. Ak k tomu dbéjde, odpojte napajaci kdbel a pred opatovnym
spustenim pockajte, kym jednotka Uplne nevychladne.

1.5 Elektromagnetické polia (EMF)

Toto zariadenie je v sulade so vSetkymi normami tykajucimi sa elektromagnetickych poli (EMF).
Pri spravnom zaobchadzani a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouZivanie je pouzivanie
spotrebica na zdklade dnes dostupnych vedeckych dokazov bezpecné.

1.6 Prvé pouzitie

Pred prvym pouZitim a po ndslednom poufZiti kuchynské prislusenstvo umyte ru¢ne. Potom
vycCistite vonkajSok a vnutro spotrebica teplou, vlhkou handrickou a jemnym Ccistiacim
prostriedkom. Nakoniec spotrebic¢ na niekolko minut predhrejte, aby sa spalili vSetky zvysky.

Pri prvom pouZziti mbZe zo zariadenia vychadzat dym. Nie je na zdvadu a dym vyhori za par
minut.
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2. Diely a prislusenstvo

w

Hlavné telo: Lahko sa Cisti vlhkou Spongiou alebo handrickou a jemnym Ccistiacim
prostriedkom. Vyhnite sa agresivnym a abrazivnym Cistiacim prostriedkom. NIKDY
neponarajte toto zariadenie do vody alebo kvapalin akéhokolvek druhu.

Ovladaci panel: UmozZniuje vam ovladat funkcie fritézy.

Vetracie otvory: NEZAKRYVAITE vetracie otvory, ked je spotrebi¢ v prevadzke.
Vystupné otvory hortceho vzduchu: NEZAKRYVAITE vetracie otvory, ked' je spotrebi¢
v prevadzke. NEUMIESTNUJTE iné predmety bliz$ie ako 5 cm.
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5. Mriezkovany podnos: D4 sa pouZit na susenie potravin alebo na varenie chrumkavych
pochutin a ohrievanie jedal, ako je pizza.

6. Odkvapkavacia miska: Zhromazduje prebytocny tuk a tekutiny z varenia.

7. Nastroj na vyberanie roitekov: Nastroj na vyberanie roztekov by sa mal pouZit na
vkladanie a vyberanie akéhokolvek jedla pripraveného pomocou tociaceho sa grilu
alebo hrotu. Umiestnite pod grilovaciu ty¢ a nadvihnite (najskor lavu stranu) a potom
jedlo jemne prepracuijte.

8. Hrot, vidlicky a nastavovacie skrutky: Pouzivajte na pecené maso a celé kura. Hrot
zasufite pozdiZne cez stred masa. Vidli¢ky zasurite z kazdého konca nahor a potom do
masa. Zaistite na mieste pomocou upeviovacich skrutiek.

V pripade potreby mozete skrutky nastavit blizsie k stredu hriadela, ale nikdy nie dalej
ako do vybrania.

POZNAMKA: Uistite sa, 7e pecienka alebo kura sa vo vnutri spotrebica volne otacaju.
Ak je varena polozka prilis velka, nebude sa otacat ani piect rovhomerne (v priemere
3,5 — 4 libry). Maso omotajte kuchynskym Spagatom, aby ste zabezpedili rovhomerné
otacanie.

9. Otoény sietovany kos: Skvelé na hranolky alebo vyprazanu zeleninu, opekané oriesky
a iné pochutiny. Pouzite prislusné prislusenstvo ¢. 7 na vybratie alebo vloZenie
oto¢ného kosa.

POZNAMKA: Z balenia vybalte vietok uvedeny obsah. Lisi sa v zavislosti od modelu. Odstrarite
akukolvek priehladnu alebo modru ochrannd féliu z komponentov.

POZOR: Vidlice, hriadel a iné kovové casti tohto spotrebica su ostré a pocas pouZzivania sa
velmi zohreju. Budte velmi opatrni, aby ste predisli zraneniu os6b. Noste rukavice na pecenie
alebo ochranné rukavice.
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3. Pouzivanie prislusenstva

3.1 Pred prvym pouzitim

1.
2.
3.

Precitajte si vSetky materidly, vystrazné nalepky a stitky.

Odstrante vSetky obalové materialy, Stitky a nalepky.

Odporuca sa ru¢né umyvanie. Vsetky Casti a prislusenstvo pouzivané pri vareni umyte
horicou mydlovou vodou.

Fritézu nikdy neumyvajte ani neponarajte do vody. Vnutro a vonkajSok spotrebica
Cistite Cistou vlhkou handric¢kou. Oplachnite teplou vihkou handric¢kou.

Pred varenim jedla predhrejte spotrebi¢ na 15 minuat, aby sa spalila ochranna vrstva
oleja vyrobcu. Po tomto cykle zabehu vycistite spotrebi¢ teplou mydlovou vodou a
handrickou.

POZNAMKA: Zariadenie na varenie nikdy neumyvajte ani neponarajte do vody.

POZNAMKA: Toto zariadenie nie je tradi¢na fritéza. Nenalievajte olej priamo dovndtra.

3.2 Umiestnenie mriezkovaného podnosu

1.

4.

Vlozte odkvapkavaciu misku na
spodok spotrebica.

Mriezkovany podnos vlozte do
spotrebi¢a tak, Ze ho posuniete
cez bo¢né drazky na zadnu hranu.
Pre rychlejSie  varenie a
chrumkavost umiestnite podnos |
na ovocie a zeleninu blizSie k »
hornému ohrevnému telesu.

V strede cyklu otocte podnos o
180° pre rovhomerné pecenie.

3.3 Pouzivanie tociaceho grilu

1.

S odstranenymi vidlickami zasurite hrot pozdiz B A
stredu jedla.

POZNAMKA: Aby ste lepsie podporili jedlo na
hrote, zasunite vidlicky na hrot do jedla pod
réznymi uhlami.

Nasunite vidlicky (A) na kazdu stranu hrotu a
zaistite ich na mieste utiahnutim dvoch nastavovacich skrutiek (B).
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3. Zostaveny hrot drzte pod miernym uhlom
tak, aby pravd strana bola vysSia ako lava
strana a favu stranu hrotu vloZte do nastavca
na rozteky vo vnutri spotrebica.

4. S lavou stranou pevne na svojom mieste
spustite pravu stranu hrotu do pripojenia na
gril na pravej strane spotrebica.

5. Ak chcete vybrat uvarené jedlo, otolte
dolava a zdvihnutim vyberte hrot z lavého
otvoru, potom vyberte jedlo zo spotrebica
miernym nadvihnutim. Preneste jedlo na
krajaciu dosku alebo servirovaci tanier
(pozrite si cast ,Vybratie hrotu pomocou
roztekov”).

3.4 Vybratie tociaceho sa grilu (hrotu) pomocou roztekov

1. Pomocou nastroja na vytiahnutie zapojte
spodnu Cast lavej a pravej strany pripojeného
hrotu na gril.

2. Potiahnite hrot mierne doprava, aby ste
prislusenstvo odpojili od zasuvky hrotu.

3. Opatrne vytiahnite a vyberte tociaci sa gril
(hrot) zo spotrebica.
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4. VVSeobecné informacie k pouzivaniu

4.1 Priprava na poutzitie
e Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, rovny, vodorovny a tepelne odolny povrch.
e \yberte si najvhodnejsie prislusenstvo pre vas recept.

POZNAMKA: Pred zacatim varenia v prednastavenom alebo manudlnom reZime je velmi
dolezité predhriat prazdnu fritézu na 3 minaty. MéZete zvolit program a pridat 3 minity na
spravne predhriatie.

POZNAMKA: Pred prvym pouzitim a po dalSom pouziti prisluSenstvo umyte ru¢ne. Potom
vyCistite vonkajSok a vnutro spotrebica teplou, vlhkou handrickou a jemnym Ccistiacim
prostriedkom.

Teplovzdusnd fritéza je navrhnutd na varenie Sirokej Skaly vasich oblUubenych jedal. Grafy a
tabulky uvedené v tejto prirucke a v prirucke receptov vam pomozu dosiahnut skvelé vysledky.
V tychto informdaciach najdete spravne nastavenia ¢asu/teploty a spravne mnozstva potravin.

UPOZORNENIE:

e NIKDY ni¢ nekladte na vrch spotrebica.

e NIKDY nezakryvajte vetracie otvory na hornej a zadnej strane varného zariadenia.

e NIKDY nenaplfiajte nddoby na varenie olejom alebo tekutinami akéhokolvek druhu.
Tento spotrebic vari iba hortdcim vzduchom.

e NIKDY nepouzivajte dvierka spotrebi¢a ako miesto na umiestnenie horuceho kosika na
vyprazanie plného jedla. Horuci koSik na vyprazanie by mohol poskodit dvierka alebo
sposobit prevratenie spotrebic¢a. Mohlo by ddjst k zraneniu oséb.

e Privyberani horucich plechov na ovocie a zeleninu VZDY pouZivajte chiiapky.

4.2 Varenie s VIVO Air Fryer

1. PoloZte ingrediencie na zvolené prislusenstvo.

2. Pripojte napadjaci kabel do vyhradenej zdsuvky. Vloite zvolené prislusenstvo do
spotrebica a zatvorte dvierka.

3. Ked mate vybrané prislusenstvo a jedlo pripravené na poutZitie, stlac¢te raz tlacidlo
Zapnut / Vypnut.

4. Vyberte prednastavenu funkciu (pozrite si Cast ,Programy varenia“) alebo manudlne
nastavte teplotu a Cas.

5. Spotrebi¢ automaticky spusti cyklus varenia niekolko sekind po tom, ¢o ste zvolili
prednastavenu funkciu alebo manualne upravili zvoleny ¢as a/alebo teplotu.

POZNAMKA: Pre skontrolovanie varenia méziete otvorit dvierka fritézy kedykolvek pocas
procesu, aby ste skontrolovali priebeh.

POZNAMKA: Spravne nastavenia najdete v tabulkdch v tejto prirucke alebo v knihach receptov.
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4.3 Odporucania

MenSie jedla zvy€ajne vyZzaduju o nieco kratsi ¢as varenia ako vacsie.

Vacsie mnoistvo jedla méze vyzadovat dlhsi ¢as varenia ako mensie mnoZstvo jedla.
Obratenie alebo otocenie jedla v polovici procesu varenia zaistuje rovhomerné varenie.
Pre chrumkavejsi vysledok odporu¢ame Ccerstvé zemiaky pokvapkat trochou
rastlinného oleja. Ked' pridavate kvapku oleja, urobte tak tesne pred varenim.
Suroviny beZzne pecené v rdre je mozné piect aj v tejto teplovzdusne;j fritéze.
Predpecené cesto mozZete pouzit na rychle a jednoduché plnenie obcerstvenia. Vopred
pripravené cesto tieZ vyZzaduje kratsi ¢as varenia ako domace cesto.

Pouzitie plechu na pecenie alebo taniera sa odporuca aj pri vareni krehkych alebo
plneni jedal.

4.4 Upozornenie

Pocas procesu varenia bude prislusenstvo velmi horuce. Pri vyberani prislusenstva, aby
ste skontrolovali priebeh, sa uistite, Ze mate v blizkosti trojnozku alebo tepelne odolny
povrch, na ktory ich umiestnite. NIKDY neumiestnujte prislusenstvo priamo na dosku
alebo stal.

Noste kuchynské rukavice a zaobchadzajte s nimi opatrne, aby ste predisli Urazu.
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5. Kontrolny panel LED

6 8 1 9

1. Zapnut / Spustit / Prerusit - Po pripojeni spotrebica sa tlacidlo napdjania rozsvieti.
Jednym stlacenim tlacidla napdjania sa rozsvieti cely panel. Druhym stlacenim tlacidla
napajania aktivujete proces varenia pri predvolenej teplote 185 °C a ¢ase 15 minut. Ak
kedykolvek pocCas procesu varenia stlacite tlaCidlo napajania, spotrebi¢ sa vypne a
displej stmavne. Ventilator bude bezat este 20 sekind, aby sa spotrebi¢ ochladil.

2. Ohrievanie - Toto tlac¢idlo stlacte, ak chcete ohrievat studené jedlo alebo sa pouZiva na
rozmrazovanie mrazenych potravin. POZNAMKA: Otvorenim dvierok pocas procesu
varenia sa spotrebi¢ pozastavi.

3. Tlacidla na ovladanie teploty - Tieto tlacidla vam umoznuju zvysit alebo zniZit teplotu
varenia 0 5 °C v krokoch od 80 °C do 200 °C. SusSenie sa pohybuje od 30°C do 80°C.

4. Tlacidla ovladania casu - Tieto tlacidla vdm umoznuju zvolit presny ¢as varenia na
minutu, od 1 minuty az do 90 min. vo vSetkych reZimoch okrem susenia, ktora vyuZiva
30 min. interval a prevadzkova doba 2 az 24 hodin.

5. Digitalny LED displej - Digitalny numericky displej zobrazuje striedavo teplotu a
zostdvajuci €as pocas procesu varenia.

6. Automatické programy - Vyberom lubovolného tlacidla predvolby nastavite ¢as a
teplotu na predvolend hodnotu. Proces varenia sa spusti automaticky 5 sekind po
vybere predvolby, alebo mozete stladit tlacidlo napajania po tlacidle predvolby, aby ste
spotrebi¢ okamyzite spustili. Tieto predvolby moZete prepisat tlac¢idlami Cas a Teplota

7. lkona ventilatora - Tato ikona bude pocas varenia postupne blikat a po vypnuti
spotrebica bude blikat eSte 20 sekund.

8. Vnutorné osvetlenie - Stlacenim tohto tladidla bude mozné kontrolovat priebeh
varenia pocas prevadzky spotrebi¢a. POZNAMKA: Otvorenim dvierok poéas procesu
varenia sa spotrebic¢ pozastavi. Ak sa dvere otvoria, vnitorné osvetlenie zhasne.

9. Todiaci gril - Toto tlacidlo stlacte, ked' peciete ¢okolvek pomocou rezimu oto¢ného
grilu. Pocas pouZivania bude ikona blikat.
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6. Pouzivanie automatickych programov alebo ru¢né nastavenie

6.1 Automatické programy

v

lkona Program Teplota Cas
9L 1.zohrievanie 115 °C 12 min.
| 2. Vyprazané hranolky 200 °C 15 min.
€& 3. Steaky/Rebrd 175°C 25 min.
& 4 Ryby 165 °C 15 min.
¥ 5 Krevety 160 °C 12 min.
W 6 Piza 180 °C 15 min.
# 7. Kuracie miso 185 °C 40 min.
& 8.zakusky / Torty 160 °C 30 min.
ﬁ‘ 9. Otocny gril 190 °C 30 min.
¢®  10.Susenie 30 °C 2-24 ore

Cas varenia sa mdze |igit v zavislosti od hmotnosti. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouzijete
teplomer na maso na kontrolu vnutornej teploty podla nizsie uvedenej tabulky.

6.2 Manualne nastavenie

Ked sa zoznamite s fritézou VIVO, moZno budete chciet experimentovat s vasimi dalSimi
receptami. Nie je potrebné vZdy volit automaticky program, jednoducho si zvolte najvhodnejsi
¢as a teplotu na pripravu.

Nasledujuca tabulka sluzZi len ako pomécka. MnoZstvo, druh potravin, hribka a cerstvost mozu
tieZ vyrazne zmenit uvedené Casy varenia.

Ak pouZijete mrazené potraviny namiesto Cerstvych, ¢asy varenia sa mozu lisit.

DOLEZITA POZNAMKA: Pokial potraviny nie su vopred zabalené a naolejované, vietky
potraviny by mali byt pred vyprazanim jemne potiahnuté olejom.

e Olej je mozné nastriekat alebo naliat na jedlo.

e Oleje v spreji funguju dobre, pretoze olej je rovhomerne rozloZeny a stai mensie
mnozstvo.

e Aby ste zaistili chrumkavé vysledky, pred pridanim oleja sa uistite, Ze je jedlo velmi
dobre vysusené.

e Pre lepsie vysledky nakrajajte mensie kusky.
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e Pre dosiahnutie najlepsSich vysledkov vykonajte pred spustenim akéhokolvek programu
3-minutovy cyklus predhrievania. (Aj ked' to neurobite, vysledok bude stale dobry).

6.3 Tabulka odporucanych manualnych nastaveni

Surovina Hmotnost Cas Teplota (°C) | Premiesanie | DalSie odporucanie
(min-max) (min.) v polovici
varenia
Tenké mrazené hranolky 200 - 1400g 13-32 180 Ano
(7x7mm)
Hrubé Egizlzr;fmh;am'ky 200-1400g | 13-32 180 Ano
x , . , Ponorte do vody na 30
hfaer:f)tl\lis fig)‘('fg;";) 200-1400g | 18-35 180 Ano mindt, dobre osuste a
pridajte olej.
) Ponorte do vody na 30
Domace krajané zemiaky | 200 - 1400g 20-42 180 Ano minut, dobre osuste a
pridajte olej
Mrazené obcerstvenie | 80— 1300g (6 - ] Hotové, ked ma zlatozltd
(kuracie nugety) 50 ks)g ( B L ANS farbu .
a zvonku chrumkavé.
Mrazené pochutiny Hotové, ked' ma zlatozltd
(malé jarné rolky, asi 20 100 ;gig)g = 14-16 180 Ano farbu
g) a zvonku chrumkavé.
Kuréa celé 1200 - 1500g | 5055 180 Vyhnite sa stehnam, aby
sa nedotykali Spirdly.
Kuracie prsia 160g 1-5k 18-22 180
Kuracie pali¢ky 200 — 1800g 18 - 35 180 Ano
Do strahanky pridajte
Kuracie prsty obalované 3-12ks 10-15 180 olej. Pripraveng,
ked maiju zlatozltu farbu.
Kuracie kridelkd 100g 2—8ks 14 -18 180 Ano
Kotlety bez kosti (150g) 1-5ks 10-15 180
Hamburger 150g 1-4ks 12 -15 180
Klobasy 100g 1-6ks 12-15 200
Klobasky 70g 1-7ks 9-12 200
Bravéové pecené 500—1000g | 40— 60 180 Pred rezanim nechajte 5
minut odpocivat.
, Odrezte chvost, ak sa
Cela ryba 300 — 400g 1-2ks 18-22 200 nezmesti do kedika.
Aby sa neprilepili,
Rybie filé 120g 1-3ks 9-12 200 polozte koZou na dno
a pridajte trochu oleja.
Musle 25 — 30g 200 - 1500g 10 - 25 200 Ano
Pouzite vhodnu
Torty 500g 28 180 nadobu

z prislusenstva.
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Pouzitie silikbnové

Muffiny 50g 1-9ks 12 -15 180 formy na muffiny.
Pouzite vhodnu
Slany kolac 1ks 15 180 nadobu
z prislusenstva.
Toast/Pvann:n 1— 6ks 6-7 180
predpecené
Tvar by mal byt ¢o
© . najrovnejsi, aby sa
Cerstvy chlieb 700g 38 160 chlieb pocas kysnutia
nedotykal Spirdly.
Panini Cerstvé 80g 1-6ks 18- 20 160
Gastany 200 - 2000g 15-30 200 Ano
X e - N - :
Zmes zeleniny (velké 300 — 800g 10 - 20 200 Ano astavlte si as varenia
kusy) podla svojej chuti.
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7. NajCastejsie otazky

Mozem s VIVO Air Fryer robit aj iné pripravy okrem vyprazania?

e MozZete si pripravit rozne jedla vratane dezertov, masa, hamburgerov a peciva. Pozri
knihu receptow.

Da sa VIVO Air Fryer pouZit na pripravu alebo ohrievanie polievok a omacok?
¢ Nie, nikdy nevarte ani neohrievajte tekutiny vo fritéze.
Da sa pristroj kedykolvek vypnut?

e Stlacte raz tlac¢idlo 1 — Zapnut / Vypnut alebo pozastavte s tlacidlom 2 — Spustit' /
Pozastavit na kontrolnom paneli.

Co mam robit, ak sa fritéza pocas varenia vypne?

e Ako bezpecnostny prvok je fritéza VIVO Air Fryer vybavena automatickym vypinacim
zariadenim, ktoré zabranuje nadmernému prehriatiu a akémukolvek poskodeniu nim
spOsobenému. Vyberte zasuvku a polozte ho na tepelne odolny povrch. Nechajte
jednotku vychladnut. Vytiahnite napajaci kdbel zo zasuvky. Restartujte pomocou
tlacidla nap3ajania.

Potrebuje jednotka ¢as na zahriatie?

e Ak varite od ,studeného sStartu”, pridajte 3 minuty k ¢asu varenia, aby ste to
kompenzovali.

Mézem sledovat jedlo poéas procesu varenia?

e Pocas varenia mozZete zasuvku kedykolvek vybrat. Pocas tejto doby mozZete obsah
kosika ,potriast”, ak je to potrebné, aby ste zabezpecili rovhomerné varenie.

Mébze sa VIVO Air Fryer umyvat v umyvacke riadu?

eV umyvacke riadu je mozné umyvat iba zasuvku a kuchynské prislusenstvo. Centralnu
jednotku nikdy nepondrajte do kvapalin akéhokolvek druhu ani necistite nicim inym
ako teplou vlhkou handri¢kou alebo neabrazivnou Spongiou.
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PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Fritéza nefunguje.

Spotrebic nie je pripojeny.
Nezapli ste fritézu, nastavte
Cas pripravy, prip. teplotu.

Zasunte napdjaci kabel do
elektrickej zasuvky, stlacte
tlacidlo napajania. Zvolte
prednastavenie alebo zvolte
¢as a teplotu, spustite
program.

Pravdepodobne ste vypli
jednotku. Ak pocas varenia
stlacite tlacidlo napdjania,
jednotka sa prepne do
rezimu ,vypnutie”,

Stlacte tlacidlo napdjania.
Vyberte predvolbu alebo
vyberte ¢as a teplotu. Znova
stlacte tlacidlo napdjania a
varenie zacne.

Jedlo sa nevari.

KOS je pretazeny alebo su
kusy prilis velké.

VloZzte mensie mnozstvo
alebo narezte na mensie
kusky.

Teplota je nedostatocna.

Zvyste teplotu varenia.

Jedlo nie je rovhomerne
vyprazané.

Niektoré potraviny je
potrebné pocas varenia
miesat.

Pocas varenia jedlo 1 alebo
viackrat premiesajte.

Fritovacia zasuvka sa neda
zatvorit Gplne.

Zasuvka je prilis plna alebo
v nespravnej polohe.

Neplnte zasuvku nad rysku
maxima. Uistite sa, Ze je koS
spravne umiestneny v
zasuvke.

Pocas varenia vychadza
dym zo zasuvky.

Pouzili ste prili$ vela oleja na
dochucovanie jedla alebo
vam zostal nejaky olej z
predchdadzajuceho pouzitia.

Dymenie neovplyvnuje
vysledok, ale nikdy nie je
prijemné. Uistite sa, Ze ste
dobre vycistili kazdu cast
fritézy a pouzili spravne
mnozstvo oleja.

Zemiakové hranolky nie su
rovhomerne vyprazané.

Pouzity nespravny druh
zemiakov. Zemiaky neboli
pocas pripravy spravne
vysusené.

Pouzite Cerstvé, pevné
zemiaky. NareZte ich
v spravnej velkosti a vysuste
ich, aby ste odstranili
prebytocny Skrob.

Zemiakové hranolky nie su
chrumkavé.

Surové zemiaky maju prilis
vela vody.

Pred pridanim oleja zemiaky
dobre osuste. Nakrajajte
mensie tycinky.
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9. Cistenie a udrzba

9.1 Cistenie
Teplovzdusnu fritézu vydistite po kazdom pouziti.

Kuchynské doplnky su vyrobené z odolnej nehrdzavejucej ocele a su vhodné do umyvacky
riadu. Na tieto povrchy nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo nastroje.

Vytiahnite napdjaci kabel zo zasuvky a pred ¢istenim sa uistite, Ze spotrebic uplne vychladol.

1. Vonkajsiu cast spotrebica Cistite teplou, vlhkou handrickou a jemnym Ccistiacim
prostriedkom.

2. Na Cdistenie dvierok, jemne utrite obe strany teplou mydlovou vodou a vlhkou
handri¢kou. NEPONARAITE dvierka alebo spotrebi¢ do vody ani ich neumyvajte v
umyvacke riadu.

3. Vydistite vnutro spotrebica teplou vodou, jemnym Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou Spongiou. Potom pristroj dékladne utriete Cistou vihkou handrickou.
Nenechavajte stojatu vodu vo vnutri spotrebica. Nedrhnite ohrievacie Spiraly, pretoze
su krehké a mohli by sa zlomit.

4, V pripade potreby odstrante nezZiaduce zvysky jedla pomocou makkej kefy s
nylonovymi Stetinami.

5. Jedlo pripecené na prislusenstve by sa malo namocit do teplej mydlovej vody, aby sa
jedlo lahko odstranilo. Odporuca sa rucné umyvanie

9.2 Skladovanie
1. Odpojte spotrebi¢ a nechajte ho Uplne vychladnut.
2. Skontrolujte, ¢i su vSetky komponenty Cisté a suché.
3. Spotrebi¢ umiestnite na Cisté a suché miesto.

9.3 Likvidacia spotrebica
Vsetky nepotrebné domadace spotrebice zlikvidujte v sulade s miestnymi environmentalnymi
predpismi.

18



+’) DOBRIO

10. Zaruka a servis

ZARUCNY SERVIS

Ak chybaju nejaké diely alebo su chybné, vratte vyrobok na miesto zakupenia alebo kontaktujte
zdkaznicky servis prostrednictvom najblizSieho obchodu a pozZiadajte o pomoc.

Zaruka plati 2 roky na vSetky komponenty, ktoré nepodliehaju opotrebovaniu a v medziach
spravneho pouZivania. Extra zaruka 2 roky plati na elektricku cast spotrebica.

11. Technické informacie

Rozmery: 31 x33x36cm
Hmotnost: 7,5 kg

Vykon: 18700W
Kapacita: 12L

Napatie: 220-240V

Frekvencia: 50-60Hz

Zarucna doba 2+2 roky plati do:

Vyhradny distributor:
BIO nakupy s.r.o.
Karpatské namestie 10A
83106 Bratislava

+421 951 026 258
info@dobrio.sk
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